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ПРОГРАММА ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ

на период 2021-2022г. за соблюдением санитарных правил
и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий
ООО «МИРОСЛАВА» в МОУАрхангельская СОШ
1. Адрес учреждения: г. Копейск ул.Кемеровская 15
2. Фактический адрес: Сосновский район г.Челябинска
2. Перечень должностных лиц, на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля: директор Галицына Н.А., технолог Борисова Н.В, бухгалтер Канафина Т.П., заведующий производством,

I. Общие положения

1.1. Настоящая программа разработана во исполнение требований законодательства в области обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия на предприятии ООО «МИРОСЛАВА» пищеблок в МОУ Архангельская СОШ.
2. Порядок организации и проведения производственного контроля

2.1 Целью производственного санитарно-гигиенического контроля является обеспечение здоровья обучающихся и предотвращение возникновения и распространения инфекционных заболеваний пищевых отравлений, связанных с организацией питания в учреждении среднего профессионального образования.
2.2 Объектами производственного контроля являются производственные помещения, санитарно-защитная зона, транспорт, инвентарь, технологическое оборудование, технологические процессы, рабочие места, используемые для выполнения работ, оказания услуг, а также сырье, готовая продукция, отходы производства и потребления.

2.3   Перечень профессий, подлежащих предварительным и периодическим медицинским осмотрам, указан в «Перечне профессий, подлежащих предварительным и периодическим медицинским осмотрам»; перечень профессий, подлежащих гигиенической подготовке, указан в «Перечне профессий, подлежащих гигиенической подготовке».

3. план производственного контроля

3.1 Перечень нормативных документов:
Программа производственного контроля разработана в соответствии с санитарными правилами и инструктивными документами:
- Федеральный закон от 26.12.2008 г. № 294-ФЗ «О защите прав юридических лиц и индивидуальных предпринимателей при осуществлении государственного контроля (надзора) и муниципального контроля»;

- Федеральный закон от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;
- Закон РФ от 07.02.1992 г. № 2300-1 «О защите прав потребителей»;
- Федеральный закон от 02.01.2000 г. N 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

- СанПин 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;
- СП 1.1.2193-07 «Изменения и дополнения № 1 к СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;
- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (с изменениями и дополнениями);
- СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;
- СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»;
- Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю), утв. Решением Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 г. № 299 (в ред. Решений КТС от 17.08.2010 г. №341, от 20.09.2010, от 20.09.2010 №383, от 14.10.2010 №432);
- СП 3.5.3.1129-02 «Санитарно-эпидемиологические требования к проведению дератизации», 

- СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества»;

- СанПиН 2.1.7.1322-03 «Гигиенические требования к размещению и обезвреживанию отходов производства и потребления»;

- СП 2.2.2.1327-03 «Гигиенические требования к организации технологических процессов, производственному оборудованию и рабочему инструменту»;

- Технический регламент ТС «О безопасности упаковки» ТР ТС 005/2011, утв. решением Комиссии Таможенного союза от 16 августа 2011 г. № 769;

- Технический регламент ТС «О безопасности машин и оборудования» (ТР ТС 010/2011) (утв. решением Комиссии Таможенного союза от 18 октября 2011 г. № 823);
- Технический регламент ТС «О безопасности пищевой продукции» ТР ТС 021/2011, утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. № 880;
- Технический регламент ТС «Пищевая продукция в части ее маркировки» ТР ТС 022/2011, утв. Решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря 2011 г. № 881;
- ГОСТ Р 51705.1-2001 «Системы качества. Управление качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП .Общие требования».

3.2 Перечень должностных лиц, на которых возложены функции по выполнению санитарно-противоэпидемических мероприятий, соблюдению санитарных правил, разработке и реализации мер, направленных на устранение выявленных нарушений:

	№ п/п
	Объект производственного контроля
	Ответственные

	1
	2
	3

	1.
	Контроль за техническим состоянием помещений, территории.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Директор ООО «МИРОСЛАВА» Галицына Н.А

	2.
	Контроль за санитарно-техническим состоянием инженерных коммуникаций, оборудования, контрольно-измерительных приборов; обеспечение качества питьевой воды.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Директор ООО «МИРОСЛАВА» Галицына Н.А. Технолог ООО «МИРОСЛАВА» Борисова Н.В.


	3.
	Контроль за санитарным содержанием помещений, 

транспорта, эффективностью проведения работ по дезинфекции, дезинсекции, дератизации; контроль качества проведения санитарных дней.
	Директор ООО «МИРОСЛАВА» Галицына Н.А. Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА» Борисова Н.В.


	4.
	Контроль за наличием личных медицинских книжек, организацией медицинских осмотров, профессиональной гигиенической подготовки и аттестации должностных лиц и работников организации.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА»Борисова Н.В.


	5.
	Контроль за соблюдением технологического процесса согласно НТД.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» 
Технолог ООО «МИРОСЛАВА» Борисова Н.В.

	6.
	Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений и иных документов, подтверждающих качество и безопасность сырья, полуфабрикатов, за соблюдением условий хранения, правил транспортировки.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА» Борисова Н.В.


	7.
	Контроль за ведением оперативного, финансового учета и отчетности по вопросам осуществления производственного контроля.
	Бухгалтер ООО «МИРОСЛАВА» Канафина Т.П.

Технолог ООО «МИРОСЛАВА» Борисова Н.В.

	8.
	Своевременное информирование, органов местного самоуправления, Центра Госсанэпиднадзора об аварийных ситуациях, остановках производства, о нарушениях технологических процессов, создающих угрозу безопасности здоровью детей.
	.
Директор ООО «МИРОСЛАВА» Галицына Н.А

	9.
	Организация лабораторных и инструментальных исследований и испытаний (согласно программе производственного контроля), отбор проб, отбор проб на ГМО.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА» Борисова Н.В.

	10.
	Своевременный контроль за качеством питьевой воды
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА»

	11.
	Контроль за отходами производства и их утилизацией.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» 


3.3. Лабораторные испытания и периодичность отбора проб:
	№ п/п
	Лабораторный контроль
	Периодичность контроля
	Количество

исслед. проб (смывов)
	Объекты
	Ответственный
	Форма учета

	1.
	Входной контроль показателей качества и безопасности поступающего сырья и пищевой продукции
	1 раз в квартал
	1
	Сырые пищевые продукты (рыба, мясо, зелень)
	Заведующая производством «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Журнал учета лабораторных исследований

	2.
	Контроль проводимой  витаминизации блюд
	1 раз в полугодие
	1 блюдо
	Третьи блюда
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Журнал учета лабораторных исследований

	3.
	Микробиологические исследование смывов на наличие санитарно-показательной микрофлоры (БГКП)
	1 раз в квартал
	3
	Объекты производственного окружения, руки, спец. одежда
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Журнал учета лабораторных исследований

	4.
	Микробиологические исследование смывов на наличие возбудителей иерсиниозов
	1 раз в квартал
	2
	Оборудование, инвентарь в складах для хранения овощей, цехе обработке овощей.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Журнал учета лабораторных исследований

	5.
	Исследование смывов на наличие яиц гельминтов
	1 раз в квартал
	2
	Оборудование, инвентарь, тара, руки, спец. одежда персонала
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Журнал учета лабораторных исследований

	6.
	Микробиологическое исследование готовых блюд на соответствие  требованиям санитарного законодательства
	1 раз в квартал
	2 блюда исследуемого  приема пищи
	
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Журнал учета лабораторных исследований

	7.
	Калорийность, выход блюд и соответствие хим. состава блюд рецептуре 
	1 раз в год
	Суточный рацион питания, не менее 1
	
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Журнал учета лабораторных исследований

	8.
	Микробиологическое исследование  воды на соответствие требований санитарных норм и гигиенических нормативов.
	1 раз в полгода
	1 проба
	Питьевая вода из разводящей сети помещений: соль, моечных столовой и кухонной посуды; цехах: овощном, холодном, горячем, доготовочном (выборочно)
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Журнал учета лабораторных исследований

	9.
	Физико-химические показатели воды  на соответствие требований санитарных норм и гигиенических нормативов
	1 год
	1 проба
	Питьевая вода из разводящей сети помещений: моечных столовой и кухонной посуды; цехах: овощном, холодном, горячем, доготовочном (выборочно)
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Журнал учета лабораторных исследований

	10.
	Входной контроль показателей на  ГМО, поступающего сырья и пищевой продукции
	1 год
	1 пробы
	ГМО
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» 
	Журнал учета лабораторных исследований


3.4. Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, профессиональной гигиенической подготовке и аттестации
	Объект исследования и исследуемый материал
	Определяемые показатели
	Периодичность производственного контроля
	Нормативная, нормативно-техническая и методическая документация ,регламентирующая проведение исследований 

	Заведующий производством;
повар;
кухонный работник;
водитель
	осмотр специалистов:
- терапевт

- дерматовенеролог

- отоларинголог

- офтальмолог

- окулист

- хирург

- невролог

- гинеколог

- ЛОР

лабораторные исследования:
- флюорография

- общий анализ крови

- общий анализ мочи
	1 раз в год
	Трудовой кодекс РФ 
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	- прививка от дифтерии

- прививка от гепатита В, А.

- прививка от дифтерии, столбняка (АДСМ)

- прививка от кори

- прививка от краснухи
	Согласно Национального календаря прививок
	


3.5  Перечень производимой продукции

Согласно сборника рецептур на продукцию для питания обучающихся в образовательных организациях среднего профессионального образования, а так же услуг.

1. Салаты
2. Первые блюда
3. Вторые горячие блюда из мяса говядины, свинины, рыбы, курицы 

4. Гарниры овощные, крупяные

5. Напитки (горячие, компоты, соки, кисломолочные)

6. Мучные кулинарные изделия

7. Булочные изделия

8. Порционирование блюд.

3.6. Мероприятия, предусматривающие обоснование безопасности продукции и технологии производства.
3.7 Перечень форм и отчетности:
	№ п/п
	Наименование мероприятий производственного контроля
	Периодичность
	Основание
	Ответственный
	Контроль
	Форма учета и отчетности

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1.
	Изучение и проработка с сотрудниками

Закона РФ «О санитарно-эпидемиологического благополучии населения» № 52 Ф3 от 30.03.99 г
	1раз в год
	Нормативная документация
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Журнал по проведению обучения.

	2.
	Санитарных правил 2.3.6.1079-01 «Гигиенические   требования к устройству, содержанию и организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов»
	1 раз в год
	Нормативная документация
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Журнал по проведению обучения

	3.
	СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические  требования к срокам годности  и  условиям  хранения  пищевых продуктов»
	1 раз в год
	Нормативная документация
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Журнал по проведению обучения

	4.
	СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
	1 раз в год
	Нормативная документация
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Журнал по проведению обучения

	5.
	Выполнение должностных обязанностей работниками пищеблока и правил личной гигиены.
	В соответствии с планом, а также внепланово.
	Должностные инструкции
	Заведующая производством.
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Журнал проверок

	6.
	Допуск сотрудников на пищеблок по показателям соответствия здоровья.
	ежедневно
	СанПиН 2.4.5.2409-08
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Журнал Здоровья, гнойничковых заболеваний,показатели темпратуры тела.

	7.
	График прохождения медицинских осмотров.
	график
	СанПиН 2.4.5.2409-08.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	

	8.
	Организация своевременного прохождения медицинских осмотров сотрудниками.
	При поступлении на работу  и далее 1 раз в год
	Индивидуально своевременно
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Мед. книжки. Журнал учета прохождения медосмотров сотрудниками.

	9.
	Организация своевременного прохождения проф. гигиенической подготовки и аттестации сотрудников. 
	При поступлении на работу и далее ежегодно
	8-ми часовая программа обучения
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Мед. книжки. Журнал учета проводимых обучений

	10.
	За соблюдением условий транспортировки, хранения поставляемых продуктов, сырья.
	ежедневно
	СанПиН 2.4.5.2409-08
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Журнал температурного режима, психометра в складах и холодильном оборудовании. Акты обработки  автотранспорта

	11.
	Контроль по качеству поступающего сырья и наличию документов, подтверждающих качество и безопасность поступающих на пищеблок  продуктов
	ежедневно
	СанПиН 2.4.5.2409-08.
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Бракеражный журнал сырой продукции

	12.
	За соблюдением сроков реализации сырой продукции.
	ежедневно
	СанПиН 2.4.5.2409-08.-
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Бракеражный журнал сырой продукции

	13.
	Осуществление контроля по соответствию ежедневного меню двухнедельному утвержденному меню, согласованному руководителем школы.
	Ежедневно
	Двухнедельное утвержденное меню
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» 
	Технолог-калькулятор ООО «МИРОСЛАВА» 

Канафина Т.П.
	Ежедневно подписанное меню

	14.
	Контроль по соблюдению технологии приготовления блюд и качеству готовых блюд.
	ежедневно
	
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Бракеражный  журнал готовой продукции

	15.
	Контроль по закладке продуктов, при приготовлении блюд, согласно ТТК, на пищеблоке. 
	По плану, внепланово.
	ттк
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Бракеражный журнал готовой Журнал проверок

	16.
	За соблюдением сроков реализации готовых блюд.
	ежедневно
	
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Бракеражный  журнал готовой продукции

	17.
	Контроль по отбору и хранению суточных проб, наличие контрольных блюд. 
	В соответствии с планом, а также внепланово.
	Должностные инструкции
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Журнал регистрации отобранных проб

	18.
	Контроль по проведению  генеральной уборки пищеблока, в соответствии графика на учебный год.
	1 раз в неделю
	График генеральной уборки.
	Заведующая производством 
	Директор ООО «МИРОСЛАВА» Галицына Н.А. Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Журнал учета проводимых генеральных уборок.

	19.
	Контроль за выдачей моющих средств, разведение растворов.
	ежедневно
	СанПиН 2.4.5.2409-08.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» 
	Директор ООО «МИРОСЛАВА» Галицына Н.А. Технолог ООО «МИРОСЛАВА»
	Журнал выдачи моющих средств, журнал разведение растворов.

	20.
	Обеспечение достаточным количеством столовой, кухонной посудой, разделочного и уборочного инвентаря, спец. одежды, моющих и дез. средств.
	своевременно, по мере необходимости
	СанПиН 2.4.5.2409-08.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» Ушакова Е.М.
	Директор ООО «МИРОСЛАВА» Галицына Н.А.
	Журнал критических ситуаций

	21
	Контроль по поверке весов.
	По графику
	График поверки весового оборудования
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Журнал учета поверки весового оборудования.

	22.
	Контроль работы технологического и холодильного оборудования. Проведение своевременного ремонта  холодильного и санитарно-технического оборудования пищеблока, предоставления акта об исправности оборудования
	Своевременно, по мере необходимости, по графику
	График ППР
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» 
	Директор ООО «МИРОСЛАВА» Галицына Н.А
	Журнал критических ситуаций, журнал учета проводимых осмотров и ремонта технологического оборудования.

	23.
	Контроль за своевременным ведением по установленным формам документации пищеблока
	По плану
	
	Заведующая производством 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 

Технолог-калькулятор ООО «МИРОСЛАВА» 
	Журнал проверок

	24.
	Контроль по наличию аптечек для оказания первой медицинской помощи и их своевременное пополнение.
	1 раз в три месяца
	Инструкция по оказанию первой помощи.
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» 
	Технолог ООО «МИРОСЛАВА» 
	Наличие аптечки на пищеблоке

	25
	Своевременное информирование директора школы об аварийных ситуациях, возникших на пищеблоке (отсутствие воды, электроэнергии, аварии канализации  и др.)
	При возникновении ситуации
	При возникновении ситуации
	Заведующая производством ООО «МИРОСЛАВА» 
	Директор ООО «МИРОСЛАВА» Галицына Н.А
	.


3.8 Перечень  возможный аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, нарушением технологических процессов, иных создающих угрозу санитарно-эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, органов и учреждений государственной санитарно-эпидемиологической службы.

	№ п/п
	Аварийная ситуация
	Применяемые меры
	Контактная информация

	1.
	Авария канализационной системы  с изливом сточных вод в складские, производственные помещения.
	Приостановка работы объекта до устранения аварии. Проведение генеральной уборки с применением дез. средств
	

	2.
	Выход из строя технологического, холодильного оборудования, контрольно-измерительных приборов.
	Приостановка производства пищевых продуктов на данном оборудовании. Перенос продуктов в другое работающее холодильное оборудование. Ремонт оборудование с последующей сан. обработкой.
	

	3.
	Отключение электроэнергии
	Приостановка работы объекта. Вывоз скоропортящихся продуктов в другое холодильное оборудование. Проведение сан. обработки инвентаря, тары
	

	4.
	Сообщение о массовом кишечном инфекционном заболевании, отравлении производственного персонала.
	
	

	5.
	Неудовлетворительные результаты лабораторных исследований
	
	


3.9 Другие мероприятия

	1.
	Договора:

Управление Федеральной службы по надзору и защите прав потребителя по Челябинской области» №2090 от 10 июля 2020 г.
	1 раз в год
	По графику
	
	
	

	2.
	Договор на техническое обслуживание производственного, холодильного оборудования, вентиляции от   ООО «Версалль» от09.01.19 №25М/В
	1 раз в год
	График ППР
	
	
	

	3.
	Договор метрологии измерительного оборудования ИП Гиматов №14 14.02.19
	1 раз в год 
	По графику
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


